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Nel cuore della Puglia, presso Cifarelli Father 
and Sons, la passione per il territorio coratino 
e gli ulivi è una tradizione di famiglia radicata 

nel tempo. Il risultato di questa eredità si 
manifesta in un olio d’oliva di altissima qualità, 

che rappresenta in modo autentico il gusto e 
l’essenza dei nostri uliveti locali.

La nostra azienda è dedicata alla produzione 
di olio extra vergine di oliva monocultivar 

Coratina, un’essenza unica che nasce da alberi 
secolari che prosperano nel territorio di Corato. 
La Coratina è una varietà di oliva rinomata per 

la sua intensità di sapore e il carattere deciso, 
che conferisce all’olio un profilo aromatico 

distintivo.

Siamo orgogliosi di presentare la nostra 
selezione di oli extra vergini monocultivar 

Coratina, ottenuti esclusivamente da questi 
olivi secolari. Oltre all’olio puro, proponiamo 

anche una varietà di condimenti aromatizzati, 
tutti basati sull’olio extra vergine di oliva 

Coratina, che aggiungono un tocco speciale ai 
vostri piatti.

Esplorate la nostra eredità e lasciatevi sedurre 
dalla ricchezza e dall’autenticità dell’olio extra 

vergine di oliva monocultivar Coratina di 
Cifarelli Father and Sons.

Cifarelli Father and Sons: 
l’arte dell’olio extra 

vergine d’oliva





OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA
MONOCULTIVAR CORATINA

Bottiglia di vetro
Formati: 750 ml

Lattina di alluminio
Formati: 3 lt / 5 lt

Olio extra vergine di oliva di categoria superiore, ottenuto direttamente da olive monocultivar 
coratina  mediante procedimenti meccanici. Estratto a freddo. Prodotto esclusivamente con olive 

raccolte negli oliveti di famiglia e molite nella stessa giornata della loro raccolta. 





OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA
MONOCULTIVAR CORATINA

Prodotto esclusivamente 
con olive di alberi secolari

SaecularisSaecularis
Lattina di alluminio

Formati: 3 lt / 5 lt





CONDIMENTI AROMATIZZATI
a base di olio extra vergine di oliva

Bottiglia di vetro
Formati: 250 ml

Orcetto in alluminio
Formati: 50 ml

Aromi: tartufo bianco, peperoncino, limone, basilico





Giuseppe Cifarelli
non si limita semplicemente a produrre; 

con la perseveranza di ogni buon 
agricoltore egli ricerca costantemente 

un’intransigente ricerca della qualità. Con 
un impegno profondo dal primo mattino 

all’alba e un’attenzione meticolosa ai 
dettagli, Giuseppe si assicura che ogni 

prodotto non solo rispetti, ma incarni la 
filosofia di eccellenza a cui ha dedicato 

tutta la sua vita.

La notevole stabilità e la superiore 
resistenza del loro olio, anche alle elevate 

temperature di cottura, lo rendono un 
alleato prezioso in cucina. Utilizzabile 

sia per sofisticate preparazioni culinarie 
che come esclusivo condimento a crudo, 

questo olio conserva integralmente le sue 
virtù benefiche, garantendo un’esperienza 

gastronomica di alta qualità.



Vincenzo Cifarelli,
omonimo del capostipite, cento anni 
dopo, insieme a suo padre, continua con 
orgoglio questa tradizione, curando i 
terreni di famiglia con la stessa dedizione e 
amore per la terra.Vincenzo , quarantenne 
appassionato, ha scelto di seguire le orme 
del nonno, lavorando fianco a fianco 
con suo padre sui terreni dedicati alla 
monocultivar Coratina, una varietà di 
oliva nota per il suo sapore intenso e le 
eccellenti proprietà organolettiche.

Ogni fase della produzione, dalla raccolta 
alla molitura, è attentamente controllata 
per garantire un prodotto finale che 
rispecchia i più alti standard di qualità. La 
missione di Vincenzo è chiara: preservare 
la qualità e l’integrità del prezioso olio di 
famiglia e condividerlo con il mondo. L’olio 
extra vergine di oliva Cifarelli, ottenuto 
esclusivamente da olive Coratina coltivate 
nei terreni di famiglia, è un’autentica 
espressione del territorio pugliese, con un 
sapore e un profumo inconfondibili.
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